
É T U D E  D E  C A S  C L I E N T

HIGH WEALD DAIRY

CONTEXTE:
Établie à la fin des années 80, l’entreprise High Weald Dairy, située dans le West Sussex, 
fabrique une gamme primée de fromages de vache, de brebis et de chèvre destinés au 
marché de consommation, aux magasins d’agriculture et aux commerçants.

En raison de la nature des produits fabriqués et de leur implication dans la chaîne de 
production, l’industrie laitière est extrêmement sensible à l’hygiène. Qu’il s’agisse de 
l’emballage final, du nettoyage des tapis roulants ou de la garantie que les refroidisseurs, 
les congélateurs et les réfrigérateurs restent dans un état de propreté optimal.

Cherchant à améliorer la routine et les systèmes d’hygiène pour son équipe, petite mais 
dévouée, High Weald Dairy a contacté FoodClean by QJS.

ETUDE:
FoodClean by QJS a d’abord pris des mesures pour comprendre l’installation d’hygiène 
déjà existante chez High Weald Dairy, y compris le nombre de points de lavage et le 
système de rinçage.

Les pistolets de lavage Stronghold 300 ont été proposés comme solution appropriée et 
durable pour la routine quotidienne de lavage chez High Weald Dairy. Le Stronghold 300 
peut être utilisé à basse et à moyenne pression et permet d’économiser 20 % d’eau par 
rapport aux autres pistolets de lavage à basse pression.

GAMME DE PRODUITS:
Pistolets de lavage 
FoodClean Stronghold 300

INDUSTRIE: 
Laitière
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La surveillance des coûts est omniprésente, le fait de savoir que le pistolet de lavage 
Stronghold permet d’économiser jusqu’à 20 % d’eau grâce à un débit variable a été 
irréversible.

La petite équipe polyvalente de High Weald Dairy a également demandé à ses employés 
d’effectuer plusieurs missions, de la coagulation à la séparation du caillé, en passant 
bien sûr par l’hygiène. Par conséquent, High Weald Dairy recherchait un pistolet de 
lavage qui ne nécessitait pas beaucoup de force pour fonctionner et qui n’imposerait 
pas de contrainte supplémentaire à l’utilisateur.

RÉSULTAT:
Les pistolets de lavage Stronghold 300 ont été immédiatement mis à profit par l’équipe 
de High Weald Dairy.

En utilisant les pistolets et le modèle de pulvérisation variable, ils ont pu obtenir des 
résultats de nettoyage fantastiques tout en économisant de l’eau.

Ils n’ont pas eu besoin de remplacer leurs pistolets. Alors que les pistolets classiques 
de lavage ne durent en moyenne que 3 à 4 mois, le pistolet de lavage Stronghold dure 
maintenant depuis 6 mois et, avec une garantie de 12 mois sur l’usure, il est encore en 
parfait état. La gâchette, plus légère à chaque contact, rend la gamme Stronghold plus 
conviviale et plus facile à utiliser pendant de longues périodes.

Les fromagers aiment beaucoup les pistolets de lavage Stronghold 300. Les 
gâchettes sont beaucoup plus légères.

Le modèle de pulvérisation variable nous permet d’obtenir le même résultat de 
nettoyage en utilisant beaucoup moins d’eau.”

Mark Hardy, propriétaire
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PARLEZ À L’UN  DE NOS EXPERTS...
Un système de nettoyage Foodclean offre un retour sur investissement rapide, contactez-nous 
pour une présentation et découvrez comment l’efficacité de votre usine pourrait être améliorée.
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